
 Paquetes para el evento del Año de la Serpiente 2025 - México 
      

Incluye: 
Club FUEGO  CERTIFICADOS  Experiencia VIP GENERAL 

*por invitación SOLO BaZi/Feng Shui     
Rojo Dorado Plateado   

1) Asiento en Auditorio (a) Preferente ELITE Preferente PLUS Preferente VIP General 

2) 
Almuerzo (Comida rápida) 
(b)  

NO Incluido NO Incluido NO Incluido Incluido 

3) 
Almuerzo Ejecutivo (Comida 
de 3 Tiempos) (c)  

Incluido Incluido Incluido NO Incluido 

4) Souvenir  EXCLUSIVO EXCLUSIVO VIP NO Incluido 

      

 

Precio de PREVENTA 
(Hasta 31 de Diciembre 2024) 
en USD$ 

 $                                     200   $                                                  200   $                                  239   $                        147  

 Precio de VENTA en USD$  $                                     210   $                                                  210   $                                  249   $                        157  
      

 Especificaciones:      

 

a) Los asientos preferentes se ubicarán en las primeras filas del área central del auditorio, organizados por 
horario y categoría. Los asientos generales estarán disponibles a partir de las siguientes filas y en las secciones 
laterales del auditorio. 

 
  

b) Lugar: En el mezanine del evento, disfruta de un delicioso menú: el sábado 31 de mayo, se servirá un club 
sándwich de pollo, y el domingo 1° de junio, una hamburguesa de res con queso y tocino. 

 

 
c) Lugar: En el salón de banquetes del auditorio, tendremos el honor de contar con la presencia de Master 
Paola el domingo 1° de junio. 



  

 

**** Los paquetes Fuego y de Certificados en México tienen requisitos específicos. Si usted 
los cumple, solicite la constraseña a Vivian escribiendo a paola@masterpaola.com 

 para poder hacer el pago. ****  

 

El almuerzo ejecutivo incluye: un exquisito menú de tres tiempos (entrada o sopa, plato fuerte y 
postre), acompañado de pan salado, café americano, refrescos, jugos y hielo. Disfruta de un ambiente 
agradable con mesas redondas, sillas con funda y banda, vajilla, cristalería, plaqué, y mantelería, todo con un 
servicio de meseros y capitanes durante 2 horas. 

 

Menú del almuerzo ejecutivo: 
Sábado 31 de mayo 
Entrada: Ensalada mixta de lechuga, tomate, cebolla, y queso panela, aderezada con vinagre y aceite de oliva. 
Plato fuerte: Pechuga de pollo Cordon Bleu, rellena de jamón cocido y queso tipo manchego, acompañada de 
puré de papa. 
Postre: Canasta de helado de vainilla. 
 
Domingo 1° de junio - Menú Mexicano 
Entrada: Sopa de tortilla. 
Plato fuerte: Pechuga de pollo pibil con arroz. 
Postre: Flan. 
 
Disfruta de una experiencia gastronómica que celebra la diversidad de sabores en cada día del evento. 

 


